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TRADITIONELLES BUFFET

Raucherfischvariation mit Preiselbeerschaum
Hauchdiinner Wildrauchschinken mit Sc. Cumberland

Tafelspitzsulz mit roter Zwiebel

k sk ok ok ok

Buffet mit marktfrischen Salaten
Alt Wiener Erdapfelsalat
Reichhaltige Auswahl an Brot & Geback vom Korb

k %k sk ok ok

Knuspriges Gansl mit Rotkraut und Erdapfelknédel
Gebackene Karpfenfilets
Karamellisierte Krautfleckerl
Wiener Schnitzerl vom Kalb

Gegrilltes Saisongemuse

* %k ok ok ok

Milchrahmstrudel mit Vanillesauce
Hausgemachte Sacherwirfel
Somlauer Nockerl mit Schokolade

Lebkuchenmousse mit Beerenrdster

Preis pro Person EUR 32,00
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RUSTIKALES BUFFET

Bratapferl mit Blutwurst auf Sauerkraut
Rindfleischsalat mit steirischem Kiirbiskernél
Wildpastete mit Preiselbeeren
Tiroler Schinkenspeck mit frischen Feigen

Ganzer gebratener Wildwasserlachs

* %k ok ok ok

Knackiger Blattsalat, Erdapfel- & Tomatensalat mit hausgemachten Dressings

Reichhaltige Auswahl an Brot & Geback vom Korb

* %k ok ok ok

Alt Wiener Backhenderlstiicke
Schweinsfilet auf Speckbohnen und Dukatenfrites
Kalbsrahmgulasch mit Spatzle
Tiroler Kasnockn mit Réstzwiebel

Gebackener Karpfen

* % 3k ok X

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenréster
Buchteln mit Vanillesauce
Regionale Kaseplatte

Strudelvariation

Preis pro Person EUR 30,00
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EXQUISITES BUFFET

Schwertfisch-Carpaccio mit Basilikum-Pesto
Avocado-FluBkrebssalat mit Koriander und Chili
Anti Pasti
(Zucchini, Balsamico-Zwieberl, Kapernfriichte, sonnengetrocknete Tomaten)
Roastbeef auf Rucola Beet und Parmesansplitter

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce

k sk ok ok ok

Seeteufel-Medaillons im Prosciutto-Mantel auf Safranreis
Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Maroni und Pappardelle
Kleine Rindersteaks mit Grillgemise und Gratin
Getruffelte Ricotta-Ravioli mit gehobeltem Grana
Flugentenbrust mit Apfel-Rotkraut und Erdapfelknédel

* %k ok ok ok

Buffet mit marktfrischen Salaten

Reichhaltige Auswahl an Brot & Geback vom Korb

* %k ok ok ok

Weil3es Mohn-Schokomousse mit Weichseln
Creme Brullee vom Bratapfel

Mozartkndderl in Butter-Krokantbroseln

Preis pro Person EUR 36,00
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MEDITERRANES BUFFET

Biffelmozzarella mit Mango-Wiirfeln und rosa Pfeffer
Vitello Tonnato mit Kapernbeeren
“Taboule” - Cous-Cous-Salat mit Kichererbsen

Ziegenmischkase auf Vogerlsalat und Himbeeren

k sk ok ok ok

Buffet mit marktfrischen Salaten

Reichhaltige Auswahl an Brot & Geback vom Korb

k %k sk ok ok

Hausgemachte Ricottaravioli mit Limettenbutter
Zitronenhihnchen mit Salbei-Erdapfeln
Gegrillte Garnelen auf Safranreis

Kleine Rind-Steaks mit Erdapfel-Gratin

Butterfischmedaillons und Grillgemise

* %k ok ok ok

Panna Cotta mit Pistazienkrokant
Frischer Fruchtsalat von exotischen Friichten

Erdbeer-Joghurtcreme mit Rose-Weingelee

Preis pro Person EUR 36,00
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VEGANES BUFFET

Wraps mit gebratenem Paprika & Avocadocreme gefillt
Karamelisierter Jungzwiebel & Fenchel mit Tomaten-Basilikum-Salsa
Chiccoreeblatt mit Estragon-Kichererbsen-Creme

Pikanter Spargel-Erdbeersalat mit Limetten-Rahm

* %k ok ok ok

Buffet mit marktfrischen Salaten & hausgemachter Dressing
Alt Wiener Erdapfelsalat
Reichhaltige Auswahl an Brot & Geback vom Korb

* %k ok ok ok

Zucchini-Dinkelreis-Laibchen mit Tomaten-Thymian-Sauce,
dazu getriffeltes Kartoffelpiree
Fenchel-Zuckererbsen-Kokos-Curry mit Jasminreis
Chili con Soja mit knusprigen Polentatalern

Hirse-Risotto mit gelben Zucchini, frischen Krautern & Nissen

* %k ok ok ok

Salbeiblatter in Wein-Reismilchteig mit Marillenmus
Karamellisierte Birne auf Birnen-Pfeffer-Ragout

Gebackene Mause mit Rhabarberkompott (oder Apfelkompott)

Preis pro Person EUR 30,00
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BRUNCH BUFFET

Kalt
Schinken-, Wurst- & Speckplatte
Kaseplatte mit Emmentaler, Brie, Schafkase, Edamer
Im ganzen gebratener Wildwasser-Lachs mit Senf-Dill-Sauce
Gebratenes, mariniertes Gemiise nach Saison
Topfen-Krauteraufstrich, Ei-Aufstrich, Frischkase
Frisches Paprikagemuse, Tomaten & Gurkensticke

Brot & Gebackvariation aus dem Korb

Cerealien

Musli, Cornflakes & Schokoflakes, dazu frisches Obst nach Saison, Naturjoghurt & Milch

Warm
Wirziges Bohnengulyas (vegetarisch)
Minchner WeiBwurst mit siem Senf & Brezel
Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

Eiergerichte nach Wahl vor Ort in der Pfanne frisch zubereitet
Desserts
Waffeln zum Selbermachen, Zimtzucker, Schoko- und Himbeer-Sauce

Hausgemachter Schokolade-Brownie

Preis pro Person EUR 26,00
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FLYING BUFFET*

Kalt
Pralinen von der Entenleber auf frischer Feige
Sesam-Crepe Roulade mit Truthahn-Mangofiille
Roastbeef-Réllchen mit frischem Krauter-Dip

Marinierte Krebsschwinze am Loffel serviert

Warm
Schweinsmedaillons im Zucchiniwickel
Seeteufel im Speckmantel auf Ratatouille
Gebratene Garnelen am Zitronengras-Spiel3
Gebackene Risotto-Schatkase-Ballchen auf Mangold

Ravioli mit Steinpilzfille und Grana

Saf
Nougatmousse mit Erdbeer-Chilisauce
Topfenknadderl mit Nougatfiille & Haselnussbrosel

Maroni-Piree mit Schlagobers auf Weichselbeet

Preis pro Person EUR 32,00

*Wir kalkulieren mit 14 Stick Fingerfood pro Person.
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FINGERFOOD ANGEBOT
Kaltes Fingerfood*
Mini-Wraps
- mit Peperonata-Schafkasefille
- mit gebratenem Hihnerfilet und Sojagemiise
- mit mexikanischer Rindfleisch-Maisfiille

- mit vegetarischer Melanzani-Humusfille

Mini-Tramezzini (4-stockig)
- mit Thunfisch und Tomaten
- mit Prosciutto und Gemuisemajonaise
- mit Mozzarella, Tomaten und Basilikum

- mit Raucherlachs und Ei

Canapé auf Baguette, Schwarz- oder Vollkornbrot
- mit Perlhuhnterrine und Haselnuss-Marillen Chutney
- mit Buffel-Mozzarella Terrine und Tomaten-Basilikum Vinaigrette
- mit Spinat-Garnelen Terrine

- mit Roastbeef-Avokado Réllchen

Mozzarella-SpieBchen mit Cocktailtomaten und Basilikumpesto
Roastbeef-Réllchen

Marinierte Sushi-Thunfischwiirfel auf Asia-Salat

Pralinen von der Entenleber mit Feige

Lachsréllchen mit Krautertopfen-Fiille

Vollkorn-Toast mit Sardellen-Lachs Réllchen

Marinierte Garnelen im Bananenblatt serviert

Putenmedaillons im Kokosmantel auf Mangochutney

Krautercrepe mit Spinat-Pinienkernen und Ricotta gefiillt
Salzberg |Bar| Restaurant - HOCHGESCHATZT

2,40
2,40
2,40

2,40

2,40
2,40
2,40

2,40

2,80
2,80
2,80

2,80

2,40
2,80
3,00
2,50
2,80
2,50
2,80
2,50

2,50




Sesam-Crepe Roulade mit Truthahn-Mangofille

Bruscetta mit Tomate und Rucola

Feigen mit Prosciutto und Minze

RohschinkenspieB mit Ananas

Garnelen-Sardellen Spiel3 mit schwarzen Rosmarien-Oliven
Tomatenschiffchen mit Basilikum-Frischkase

Gegrillte Melanzani-Réllchen mit Pinien-Frischkase
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Warmes Fingerfood*

Feurige Chicken Wings

Kleine Kalbs-Wiener Schnitzerl

Kleine Wiener vom Schwein oder Huhn
Spinat-Erdapfelknéderl mit Gorgonzola-Dip
Piroggen mit Lachs gefullt

Gemiuselaibchen mit Knoblauchdip
Meatballs mit Tomatensauce
Lamm-Polpetti am SpieB mit pikantem Dip
Gebratene Zucchinirdllchen mit Shrimps und Schinkenspeck
Garnelen im Knuspermantel gebacken
Hihnersaté in pikanter Erdnusssauce
Lachssaté mit Limettendip

Frihlingsrolle und stiBem Chili-Dip
Thailandische Curry-HihnerspieBchen
Seeteufel im Speckmantel auf Ratatouille

Schweinsmedaillons im Zucchiniwickel
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Loffel- bzw. Gabel-Food (oder im Glas serviert)*

Asiatischer Glasnudelsalat

Gebratene Hiihnerleber auf Calvados-Apfel mit Preiselbeerdip
Gebratene Garnele in Chili-Sauce auf Gabel

Gebackene Risottoballchen mit Grana auf Gabel

Marinierte Krebsenschwéanze

Eiernudeln mit Shrimps oder Hilhnerbrust-Streifen
Zitronengras-Spief3e mit Garnelen

Lammragout mit Minze

Kalbrahm-Beuscherl mit Miniknéderl

Ravioli mit Steinpilzfille und Grana
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SiiBes Fingerfood*

Panna Cotta mit Himbeeren

Exotischer Fruchtsalat im Glas serviert

Marinierte Feigen mit Mascarponecreme am Loffel serviert
Erdbeeren mit Limettenjoghurt (saisonal)

FruchtspieBchen mit Mandelsplitter & Schokolade
Sacherwiirfel

Tiramisu im Glas serviert

Mousse von weiBBer oder dunkler Schokolade im Glas serviert
Nougatmousse mit Erdbeer-Chilisauce im Glas serviert
Apfel-, Topfen-, oder Erdbeerstrudel

Mini-Nougatknadel

Topfen-Kipferlschmarrn

*Alle angefihrte Preise fir Fingerfood sind Netto-Stuckpreise.
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Variante 1
Wir kalkulieren mit 2 pikanten und 1 siiBen Stiick pro Person und bitten um Auswahl von 3-4

Fingerfood.

Preis pro Person exkl. MwSt. € 8,20

Variante 2

Wir kalkulieren mit 4 pikanten und 2 stiBen Stiick pro Person und bitten um Auswahl von 7-8
Fingerfood.
Preis pro Person exkl. MwSt. € 15,60

Variante 3

Wir kalkulieren mit 6 pikanten und 3 siiBen Stiick pro Person und bitten um Auswahl von 9-10
Fingerfood.
Preis pro Person exkl. MwSt. € 22,50

Wir verweisen darauf, dass Variante 1 und 2 nicht sattigend sind.
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Getranke:

Alkoholfrei:

Mineralwasser mit/ohne 1,00L € 2,50/Fl.
Apfelsaft naturtrilb und Orangensaft 1,00L € 3,50/Fl.
Blutorangensaft, Multivitaminsaft 1,00L € 3,50/Fl.
Coca Cola, Coca Cola light 1,00L € 3,50/Fl.
Almdudler 1,00L € 3,50/Fl.
Bier:

Weitra Helles, od. Zwickl, od. Budweiser Fass 30L € 200,00/Fass
Weitra Helles, od. Zwickl, od. Budweiser Fass 50L € 300,00/Fass
Stiegl Goldbrau, Hirter Pils od. Trumer Pils o,50L € 3,00/ Fl.
Paulaner Weilbier hefetrib oder klar o,50L € 3,00/Fl.
Schankweine:

Welschriesling, WG Kletzer, Bad Pirawarth 1,00L € 11,00/Fl.
Zweigelt, WG Kletzer, Bad Pirawarth 1,00L € 12,00/FI.
Bouteillenweine:

Griner Veltliner Gmérk, WG Bauer, Feuersbrunn 0,75L € 19,80/Fl.
Sauvignon Blanc, WG Rauch, St.Peter, Stmk. 0,75L € 21,00/ Fl.
Roter Veltliner, WG Fritz, Zaussenberg am Wagram 0,75L € 19,80/Fl.
Zweigelt 2011, WG Altenburger, Jois 0,75L € 19,80/Fl.
Cuvée Buchkogel, WG Nehrer, St.Georgen/Neusied| 0,75L € 23,00/Fl.

Sekt:
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Goldegg Sekt trocken
Schlumberger Sparkling Brut
Prosecco di Valdobiaddene

Spirituosen:

Aperol

Stolichnaja Vodka
Gordons Dry Gin
Havanna Club 3anos

Averna

Musetti Kaffee:
Klein (kleiner Mokka, Verlangert, Melange)
Tee (verschiedene Sorten)

Zotter Trinkschokolade (verschiedene Sorten)

Alle Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet.

0,75L
0,75L
0,75L

1,00 L
0,75 L
0,75 L
0,75 L

1,00 L

@ d

Y
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13,00/FI.
25,00/FI.
18,50/ Fl.

50,00/Fl.
50,00/Fl.
50,00/Fl.
60,00/Fl.

70,00/Fl.

1,50
1,50

3,00

Angeschlagene Fasser und offenen Weinflaschen werden als 1 Stiick verrechnet.
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Weinkarte

Welschriesling 1,00L € 1,00/ Fl.

Weingut Franz Kletzer, Bad Pirawarth

Gemischter Satz 2013 0,75L € 19,50/Fl.
Weingut Fuhrgassl-Huber, Neustift am Walde

Griiner Veltliner Gmérk 2013 0,75L € 19,80/Fl.

Weingut Anton Bauer, Feuersbrunn

Sauvignon Blanc Ottersbachtal 2013 0,75L € 21,00/FlI.

Bio-Weingut Holger Hagen, St. Veit am Vogau

Roter Veltliner Wagramterrassen 2013 0,75L € 19,80/FI.

Weingut Familie Fritz, Zaussenberg am Wagram

Wachauer Riesling 2013 0,75L € 21,00/Fl.

Weingut Rainer Wess, Krems

Gruner Veltliner Smaragd Terrassen 2007 0,75L € 55,00/FI.
Weingut Rudi Pichler, Wésendorf

Sauvignon Blanc Obegg 2007 0,75L € 55,00/Fl.
Weingut Skoff Original, Gamlitz

Riesling Zébinger Heiligenstein 2001 0,75L € 55,00/Fl.

Weingut Brindlmayer, Langenlois
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Zweigelt 2013 1,00L € 12,00/Fl.

Weingut Franz Kletzer, Bad Pirawarth

Zweigelt 2012 o,75L € 19,80/Fl.

Weingut Markus Altenburger, Jois

Cuvée Buchkogel 20m 0,75L € 23,00/Fl.

(Blaufrankisch/Zweigelt/Syrah) Weingut Nehrer, St.Georgen/Neusied|

Pitti 2012 0,75L € 19,80/FI.
(Zweigelt/Blaufrankisch) Weingut Pittnauer, Gols

Blaufrankisch Reserve 2006 0,75L € 29,00/FI.

Weingut Wallner, Deutsch-Schitzen

St. Laurent Reserve Frauenfeld 2009 0,75L € 43,00/Fl.

Weigut Johanneshof Reinisch, Tattendorf

Schitzner Stein 2000 0,75L € 75,00/Fl.

Weingut Prieler, Schiitzen am Gebirge
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Equipment & Anlieferung:
1. Leihgeschirr:
Fur die bendtigten Teller, Besteck & Glaser... verrechnen wir einen Unkostenbeitrag

von 3,50 pro Person bei Fingerfood-Angeboten und 4,50 pro Person bei Buffets.

2. Fur Anlieferung und Abholung innerhalb von Wien verrechnen wir

pauschal 80,00 EUR.

3. Auf- und Abbau wird nach Aufwand abgerechnet.

Optionales Equipment

- Jura-Espressomaschine und Zubehér a 30,00

- Waffeleisen & Zubehor a 20,00

- Stehtisch a 14,00

- Buffettisch a 10,00

- Bierzapfanlage und Kohlensaure 50,00
Tischwasche

Weilde Tischtiicher fur Buffet, Tische & Stehtische

Die Tischwasche wird nach Verbrauch verrechnet.

- Tischtuch weil3 140 x 140cm 3,00 Euro / Stiick
- Tischtuch weil3 140 x 200cm 4,00 Euro / Stiick
- Tischtuch rund, weil3, 280 cm 16,00 Euro / Stiick
- Stehtisch-Husse, weil, fiir 80 cm Tische 14,00 Euro / Stick
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Mitarbeiter

Die Kosten fir Mitarbeiter werden nach Stundensatzen berechnet. Wir benétigen Mitarbeiter fir
den Aufbau und Abbau sowie fir die Kernzeit der Veranstaltung.

Die Abrechnung der Mitarbeiter erfolgt nach tatsdchlichem Aufwand bei Rechnungslegung.

1 Servicekrafte a 24,00 / Stunde
1 Koch
1 Aufbauhilfe

Q-

26,00 / Stunde

20,00 / Stunde

Q-

1 Cateringleitung a 30,00 / Stunde

Wir machen gerne aufgrund von Erfahrungswerten eine Empfehlung zur Mitarbeiteranzahl. Die
genaue Anzahl der Mitarbeiter wird nach einem persénlichen Gesprach festgelegt. Die Anzahl der
Kdche ist von den ausgewéhlten Speisen abhéngig.

Weiters méchten wir héflich darauf hinweisen, dass die Mindestbuchung unserer Mitarbeiter 4

Stunden betragt.
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Allgemeine Liefer- und Leistungsbedingungen

Fir samtliche Geschafte zwischen dem Auftraggeber und der Swoboda & Partner OG (in der Folge
Salzberg Catering genannt) gelten folgende Geschaftsbedingungen:

1. Vertragsabschluss: Grundlage der Geschaftsbeziehungen ist ein unterzeichneter Vertrag oder
schriftlich, miindlich oder schlissig (beispielsweise durch E-mail) angenommener
Kostenvoranschlag, in dem alle vereinbarten Dienstleistungen sowie die Vergiitung
festgehalten werden. Sofern die Vertragsparteien schon in Geschaftsbeziehung stehen, sind
die folgenden AGB auch auf mindlich geschlossene Vereinbarungen - insbesondere auf
Zusatzauftrage - anzuwenden.

2. Leistungen und Honorare: Das Erstgesprach zur Erfassung der Projekteckdaten und die
Erstellung eines Angebots sind kostenlos. Alle nachfolgend erbrachten Leistungen im
Zusammenhang mit der Vorbereitung des Caterings - insbesondere auch zeitlich intensive
Besprechungen mit dem Auftraggeber - sind, wenn es zu keiner Auftragserteilung kommen
sollte, gesondert abzugelten. Gegebenenfalls verrechnen wir einen dafir einen Stundensatz
von 50 EUR pro Person.

Der Auftraggeber ersetzt alle aufgelaufenen Barauslagen (wie Strom- und Wasserkosten,
Leihgebihren) - auch wenn diese nicht im Kostenvoranschlag angefiihrt wurden, Salzberg
Catering nach tatsichlichem Aufwand zu ersetzen.

3. Speiseangebot: Unsere Speisen orientieren sich am saisonalen Marktangebot. Es ist méglich,
dass sich aufgrund mangelnder Verfiigbarkeit das Speiseangebot verédndert. Das Salzberg
Catering behalt sich das Recht vor in diesem Fall einen Austausch durch zumindest
gleichwertige Waren vorzunehmen. Unsere Angebote verstehen sich als Vorschlag. Jedes
Angebot kann nach Kundenwunsch geéndert werden.

4. Bekanntgabe der Personenanzahl: Um einer professionellen Vorbereitung gerecht zu werden
ist es notwendig bereits im Vorfeld die Personenanzahl zu definieren.
2 Wochen vor Veranstaltungstermin bendtigen wir einen ersten Richtwert, 3 Werktage zuvor
die genaue Personenanzahl, die als Verrechnungsbasis dient.

Salzberg Catering gewahrleistet fur einen vertragsgemaBen Ablauf des Caterings, sofern die
angegebene Personenanzahl nicht tiberschritten wird. Bei Uberschreitung der angegebenen
Personenanzahl trifft Salzberg Catering keine Haftung fir einen reibungslosen Ablauf,
insbesondere dafiir, dass alle anwesenden Gaste ausreichend mit Speisen und Getranke
sowie von genlgend Servicepersonal versorgt werden.

Wir bieten unsere Cateringleistungen ab einer Mindestpersonenanzahl von 30 Personen pro
Veranstaltungstag an. Falls Sie die Mindestpersonenanzahl nicht erreichen kénnen Sie unter
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Beachtung der Stornobedingungen vom Vertrag zuriicktreten oder die
Mindestpersonenanzahl gilt als Verrechnungsbasis.

5. Zahlungsbedingungen: Bei Auftragserteilung stellen wir 40% der Auftragssumme als
Anzahlung in Rechnung. Bei Riicktritt nach Bestellung fallen 10% des Bestellwertes als
Handlungsunkosten an. Bei Ruicktritt weniger als 3 Tage vor dem geplanten Veranstaltungstag
verrechnen wir 80% der Auftragssumme.

6. Equipment: Der Auftraggeber haftet fir jegliches Risiko an Geschirr, Besteck, Glasern,
Equipment und Geréaten, die von Salzberg Catering und auch von Drittfirmen fir die
Veranstaltung zur Verfiugung gestellt werden.

7. Anlieferung: Der Auftraggeber hat die Zufahrtsméglichkeit zum Veranstaltungsort mit LKWs
zu gewahrleisten. Sollte dies nicht méglich sein, so hat er dies Salzberg Catering mitzuteilen
und allenfalls zusatzliche Kosten des Transports zu Gbernehmen; aullerdem hat der
Auftraggeber Gewahr zu leisten, dass gentigend Raum zum Manipulieren gemaB
Auftragsumfang vorhanden ist.

8. Genehmigungen: Der Auftraggeber verpflichtet sich - sofern nichts Gegenteiliges vereinbart
wurde - fir sdmtliche Bewilligungen zur Durchfiihrung des Caterings, sofern erforderlich, zu
sorgen. Die erforderliche Anzahl und Art der Stromanschliisse, Anschlisse fiir Wasser und
Abwasser- welche vom Auftragnehmer kostenlos beizustellen sind - kann Salzberg Catering
dem Auftraggeber erst nach Auftragserteilung und Angabe der Personenanzahl bekannt
geben. Allfallige Kosten dafiir sind vom Auftraggeber zu bezahlen, auch wenn sie nicht im
Kostenvoranschlag genannt sind.

9. Alle Preise verstehen sich netto zuziglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Samtliche
Rechnungen sind prompt nach Erhalt und ohne Abzug fallig.

10. Der Gerichtsstand ist Wien.
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Kontakt

Mag. Thomas Windisch
M 06991 - 581 6221

t.windisch@salzberg.at

SALZBERG CATERING
Swoboda + Partner OG
MagdalenenstraBBe 17
1060 Wien

T 01-581 6226
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