
Wiener Erdäpfelsuppe 6,5
vegetarisch GL

Bruschetta 6,5
mit Tomaten, Zwiebeln, Rucola und Parmesan 

vegetarisch GL

***

Hausgemachte Gnocchi 12,8
in Butter geschmiedet mit Hokkaido Kürbis

vegetarisch AG

Salzberg Bowl 14,2
mit Falafeln, Ananas-Rotkraut, Tomaten Zwiebel Salat, Rucola, 

Quinoa mit Karfiol und Apfel, gebratenen Brokkoli,
Reis mit schwarzem Sesam und 

Tahini-Limetten Dressing
vegan glutenfrei FNO

mit butterweichen Spareribs +7,0 MNO
mit pulled Lachs +5,0 FMNO

mit gegrillten Hühnerstreifen +3,0

Gefüllte Hühnerbrust  17,8
in Cardamom-Obers-Sauce mit Fusilli ALMO

Veggie Burger 14,8
mit Sesambrot, Gemüselaibchen, Rucola, Tomaten, Zwiebeln, 

Miso-Sauce und Wedges
vegetarisch ALMO

***

Kaiserschmarrn 7,5
mit Apfelröster ACEGHN



VORSPEISEN
KRÄFTIGE RINDSUPPE
mit Kräuterfrittaten ACGL 4,7

mit gebackenem Leberknödel ACGL 5,7

GEBACKENE HÜHNERSTREIFEN 13,9
in Kürbispanade, mit Erdäpfelsalat
Rucola und Kürbiskernöl ACG

BEEF TARTARE 14,2
mit einem gekochtem Wachtelei, Kapernbeeren, 

Butter, roten Zwiebeln und getostetem Toastbrot ACG

ÜBERBACKENES BRIEBROT vegetarisch 8,8
mit Birnenraspeln und Preiselbeeren AG

ÜBERBACKENES THUNFISCHBROT 8,8
mit roten Zwiebeln, Mozzarella und Petersilie ADG 

ÜBERBACKENES MAILÄNDERBROT 8,8
mit Salami, Mozzarella, Tomaten und Rucola AG 

A Glutenhaltiges Getreide - B Krebstiere -  C Eier von Geflügel - D Fisch - 
E Erdnüsse - F Sojabohnen - G Milchprodukte - H Schalenfrüchte - L Sellerie -

 M Senf - N Sesamsamen - O Sulfite - P Lupinien - R Weichtiere

Die Preise sind in Euro angegeben

WLAN Freewave



    HAUPTSPEISEN
WIENER SCHNITZEL VOM KALB 25,0
in Butterschmalz mit Erdäpfelsalat ACGMO

GEBACKENES SALZBERG SCHNITZEL 15,8
gefüllt mit Schinken, Käse, Lauch und Champignons, mit Reis ACG

SCHWEINSSCHNITZEL 14,2
mit Petersilerdäpfeln und Ketchup ACO

BUTTERWEICHE SPARERIBS glutenfrei klein 21,9 groß 25,9
mit rauchiger hausgemachten Honig-Knoblauch-Marinade,

Braterdäpfel, Coleslaw, roten Zwiebeln, Knoblauch- und Cocktailsauce GO

CLUB SANDWICH 15,2
3x Toastbrot, gebratenem Hühnerfilet, gebratener Paprika, Speck, Salat, Rucola, 
Tomaten, Cheddar, gekochten Eirscheiben, Wedges und Cocktailsauce ACGMO

PULLED LACHS BURGER 17,9
mit Sesam Brot, Cheddar, Mayo, Coleslaw, Salat, 

Rucola, Tomaten, Teriyaki Sauce, Wedges und Knoblauchsauce ACDGMO

CHEESEBURGER 15,8
mit Sesambrot, Cheddar, glasierten Zwiebeln, Wedges und Mayo ACGMO

mit Speck +1,5

ÜBERBACKENE SCHINKENFLECKERL 12,8
in Kräuterrahmsauce mit Schinken und Speck ACGL

PONGAUER KASNOCKN vegetarisch 14,8
mit Berg-, Bier-, Gouda Käse und Salat, extra Speck +2,0 ACGO

EIERNOCKERL vegetarisch 11,8
mit Lauch und Salat, extra Speck +2,0 ACGO

THAI KOKOS CURRY vegan glutenfrei 12,8 
mit Gemüse, Jasmin Reis und schwarzem Sesam, mit Huhn +3,0 LN

DESSERTS
HOT BROWNIE 7,5

mit warmer Schokosauce, Haselnüssen und Schlagobers ACGEH

PALATSCHINKEN 6,5
mit Nutella und Haselnüsse oder mit selbstgemachter Marmelade

(Himbeer/Marille/Erdbeer) ACGEH


